
 

  

PLATS 

Saumon rôti à la poêle  17,90€ 

Filet de saumon rôti à la poêle, cassolette de lentilles, chorizo, 
huile d’olive infusée au paprika et salade 

 

Suprême de volaille  16,50€ 

Suprême de poulet jaune (nourrit au maïs), pommes dauphine 
avec sauce champignons 

 
Spaghetti à la truffe  15,90€ 

Spaghetti, pâte de truffes, champignons, parmesan 

 
Bavette d'aloyau (180g) 16,90€ 

Pièce à fibres longues, Salades, Frites 

ENTREE 

Terrine de campagne 6,50€ 

 

Bruschetta 7,00€ 

Mozzarella, tomates, olives et basilic 

 
Camembert rôti (150g) 8,90€ 

Camembert, huile de sésame, sauce piment doux 
et confit d’échalottes. 

 
 
 

SALADE 

Botanica 14,90€ 

Cœur de laitue, parmesan, bacon, œuf mollet, 
pain, grillé, vinaigrette maison. 

 
Supplément crevette 5€ 

  



 

  

BURGERS 

Tour d’Atoll 16,90€ 

Pain Burger brioché, sauce BBQ fumée maison, 
Steak de 140g, fromage, champignons sautés, bacon grillé et oignons frits, 

Servi avec frites et salade 

 

Spicy Chiken 15,90€ 

Pain Burger brioché, sauce épicée  
filets de poulet ultra croustillants, fromage fondu 

Servi avec frites et salade 
 

 

ACCOMPAGNEMENTS 

Frites 4,00€ 

Pommes dauphine 4,00€ 

Cassolette de lentilles 4,00€ 

 

DESSERTS 

Tiramisu 6,50€ 

Salade de fruit maison 6,00€ 

Mousse au chocolat maison 6,50€ 

Fondant au chocolat 6,50€ 

servi avec une boule de glace vanille 
 

Tarte aux pommes 6,90€ 

servie avec crème anglaise et sauce caramel beurre salé 

 
Glaces : vanille, chocolat, noix de coco, citron, fraise 

1 boule 2,50€ 

2 boules 4,90€ 

3 boules 6,50€ 

 
 

  



  

BOISSONS VINS 

BIERES BOUTEILLES 5€ 

Blanche de Bruxelles 4,5° .. (25cl.) 
Leffe 6,6° ........................... (33cl.) 
Kwak 8,4° ........................... (33cl.) 
Kasteel Rouge 8,0°............. (25cl.) 
Chimay Bleue 9,0° ............. (33cl.) 

SOFTS 3,50€ 

Coca-Cola ........................... (33cl.) 
Coca-Cola Zéro .................. (33cl.) 
Schweppes Tonic ............... (33cl.) 
Schweppes Argumes ......... (33cl.) 
Orangina ............................ (33cl.) 
Brewdog Nanny 
(Bière sans alcool) .................. (33cl.) 
Perrier ................................ (33cl.) 
Jus de fruits (Ananas, orange, 

pomme fraise, passion, tomate) (25cl.) 

BOISSONS CHAUDES 

Expresso ............................. 2,00€ 
Décaféiné............................ 2,00€ 
Café allongé ........................ 2,50€ 
Café au lait .......................... 3,50€ 
Double expresso ................. 3,00€ 
Chocolat chaud ................... 3,50€ 
Infusion ............................... 3,50€ 
Thé  (au choix) ....................... 3,50€ 
 

APERITIFS 

Ricard 45° ...................... (04cl.) 4€ 
Martinie (blanc ou rouge) 15° (04cl.) 
5.5€ 
Kir* vin blanc 13° ..... (12cl.) 4,50€ 
Crème au choix : 
Mûre, cassis, pêche, framboise. 

SPIRITUEUX 

WHISKY 
Clan Campbell 40° ......... (04cl.) 5€ 
Jack Daniel’s 40° ............ (04cl.) 7€ 
Monkey Shoulder 40° ... (04cl.) 7€ 
La Piautre 46° ……………..(04cl.) 7.50€ 
GIN 
Gin Gordon 37° ............. (04cl.) 5€ 
Beefeater London 40° ... (04cl.) 7€ 
VODKA TEQUILLA 
Vodka Three sixty 37° ... (04cl.) 7€ 
Tequila 35° .................... (04cl.) 6€ 
RHUM 
Rhum Havana 3 ans 40° (04cl.) 6€ 

DIGESTIFS  
Cointreau 40° ........... (04cl.) 5,50€ 
Menthe Pastille 24° ....... (04cl.) 5€ 
Get 27 21° ..................... (04cl.) 6€ 

    Cognac 40° ................. (04cl.) 7,50€ 

 
  

 
  

ROUGES 
Anjou rouge bio 
« L’ardoise » 
Domaine des Rochelles 

3.50
€ 

20€ 

BLANCS 
Sauvignon bio 
Blanc sec 
Domaine des Rochelles 

4€ 19€ 

Malbec bio 
Domaine des Rochelles 

5.50
€ 

24€ 
Coteaux de l’Aubance 
Domaine des Rochelles 

5.50
€ 

27€ 

Anjou Village Bio 
Domaine des Rochelles 

6.50
€ 

28€ 
Savennières 
Domaine de Bellevue 

6€ 32€ 

ROS S 
Rosé de Loire bio 
Domaine des Rochelles 

4€ 20€ 

 

  

BULLES 

Crémant de Loire bio 
Domaine des Rochelles 

5€ 28€ 

 

  

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

  



 


